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Pescadilla de kampachi madurado, hongos Iactofermentados v
chintextle de chapulin SISIAEG ﬁ/\ Y

Tostada de mejillones y mole de mar $O6¥

Bufiuelo de platano macho con escamoles, crema infusionada
con miel de abeja melipona, caldillo de jitomate y guajillo @0
+

Ensalada de calabaza mantequilla y tomates, horchata de arroz
y pepita de calabaza A&

Cangrejo moro en pipidn verde de semilla de girasol, lima tailandesa y albahaca,
tostadas de maiz azul €O §

Arroz "ala tumbada” con langosta & &hE

Trucha biolégica ahumada de Baja California, adobo de chicatana,
hongos maitake en escabeche de higuera™ -p86Y

Nieve de nopal

Tamal de cerdo al pibil y crema de elote tierno [
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00, {¢

Chichilo negro, rib eye, pico de gallo tatemado y huitlacoche #(:(0)¢Y
o

Pato rostizado con mole manchamanteles de coco, reduccién de betabel

‘qu“am\(?
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y miel de manzana §(

=
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Sorbet de coco con plancton, maracuys3, caviar®
. o AQ
Alcachofa de Jerusalén, pera asiatica y helado de suero de leche )

Dulces mexicanos

Ajonioli e Altramuces - Apio w Cocahume U Crustéceo g Frutos secos @ Gluten # Huevo e
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Lécteos ° ( Mostaza E Moluscos é@b Pescado “-* Soya g ! sulfitos ) solanaceas Q



